
Bodegas Cerdá

Ficha técnica
FAMILIA CERDÁ CALCÁREO 2023

FAMILIA CERDÁ CALCÁREO 2023 es un vino tinto de la D.O. Almansa procedente de suelos

calcáreos que aportan estructura y mineralidad. Más firme y tenso que su versión Arenoso

destaca por su profundidad, tanino y carácter gastronómico.

DATOS GENERALES

BODEGA / PRODUCTOR Bodegas Cerdá

DENOMINACIÓN DE ORIGEN D.O. Almansa

PAÍS DE ORIGEN España

GRADUACIÓN ALCOHÓLICA 14.5 % vol.

FORMATO / TAMAÑO 75 cl

AÑADA 2023

INFORMACIÓN TÉCNICA

VARIEDADES Garnacha tintorera

TIPO DE CRIANZA Roble Meses barrica 4 Taninos Alto

NIVEL DE ACIDEZ Media-alta Aromas Fruta negra, mineralidad, cacao

CUERPO Medio-pleno

TIPO DE FERMENTACIÓN Inox + barrica



CAMPOS ESPECÍFICOS

CRIANZA SOBRE LÍAS 4 meses barrica

MARIDAJE RECOMENDADO Carnes rojas, caza, platos especiados, estofados y quesos
curados.


