Fichatécnica
ORIGENES Monastrell 2020

ORIGENES Monastrell 2020 es un vino tinto de la D.O. Almansa que expresa el caracter
mediterraneo de la variedad. Con fruta negra madura, notas balsamicas y una estructura
equilibrada, es un vino redondo y gastronémico, ideal para cocinatradicional.

DATOS GENERALES

BODEGA / PRODUCTOR Bodegas Cerda
DENOMINACION DE ORIGEN D.O. Almansa
PAIS DE ORIGEN Espana
GRADUACION ALCOHOLICA 14.5 % vol.
FORMATO/ TAMARO 75l

ARADA 2020

INFORMACION TECNICA

VARIEDADES Monastrell 100%

TIPO DE CRIANZA Meses barrica 8 (estimado) Taninos Medio

NIVEL DE ACIDEZ Media Aromas Fruta negra, balsdmicos, especias
CUERPO Medio-pleno

TIPO DE FERMENTACION Inox + barrica



CAMPOS ESPECIFICOS

CRIANZA SOBRE LiAS 12 Meses en barrica

MARIDAJE RECOMENDADO Carnes alabrasa, guisos, embutidos, arroz de carne 'y quesos
curados.



