
Bodegas Cerdá

Ficha técnica
VICEVERSA Sauvignon Blanc 2024

VICEVERSA Sauvignon Blanc 2024 es un vino blanco joven de la D.O. Alicante que destaca por su

intensidad aromática y su perfil fresco y vibrante. Combina fruta tropical con notas vegetales

características de la variedad, ofreciendo un vino equilibrado, ligero y muy gastronómico.

VINOS ROSADOS

DATOS GENERALES

BODEGA / PRODUCTOR Bodegas Cerdá

DENOMINACIÓN DE ORIGEN D.O. Manchuela

PAÍS DE ORIGEN España

GRADUACIÓN ALCOHÓLICA 12.5 % vol.

FORMATO / TAMAÑO 75 cl

REGIÓN / COMARCA Manchuela

AÑADA 2024

TEMPERATURA DE SERVICIO 7–9 °C

TIPO DE CIERRE Corcho técnico

INFORMACIÓN TÉCNICA

VARIEDADES Sauvignon Blanc 100%

TIPO DE CRIANZA Joven

MESES EN BARRICA 0 meses



COLOR / INTENSIDAD Pajizo verdoso

AROMAS PRIMARIOS Maracuyá, piña, lima

AROMAS SECUNDARIOS Hierba fresca, boj, notas vegetales

NIVEL DE ACIDEZ Alta

CUERPO Medio-ligero

AZÚCAR RESIDUAL Bajo

TIPO DE FERMENTACIÓN Inoxidable

CAMPOS ESPECÍFICOS

MARIDAJE RECOMENDADO Mariscos frescos, Ostras y moluscos, Sushi y sashimi
Ensaladas verdes, Pescados blancos, Cocina asiática ligera


