
Bodegas Cerdá

Ficha técnica
KALANDRAKA Verdejo 2025

KALANDRAKA Verdejo 2025 es un vino blanco joven de la D.O. Almansa elaborado en tinaja para

resaltar la frescura varietal del Verdejo. Destaca por su perfil aromático intenso, con fruta

blanca y notas herbáceas, acompañado de una acidez vibrante que lo hace muy fácil de beber y

altamente gastronómico.

DATOS GENERALES

BODEGA / PRODUCTOR Bodegas Cerdá

DENOMINACIÓN DE ORIGEN D.O. Almansa

PAÍS DE ORIGEN España

GRADUACIÓN ALCOHÓLICA 12.5 % aprox.

FORMATO / TAMAÑO 75 cl / 1, 5L (Magnum + estuche incluido)

REGIÓN / COMARCA Almansa (Albacete)

AÑADA 2025

TEMPERATURA DE SERVICIO 7–9 °C

TIPO DE CIERRE Corcho técnico (probable en blanco joven)

INFORMACIÓN TÉCNICA

VARIEDADES Verdejo 100%

TIPO DE CRIANZA Joven

MESES EN BARRICA 0 meses



COLOR / INTENSIDAD Pajizo verdoso

AROMAS PRIMARIOS Pera, manzana verde, cítricos, hinojo

AROMAS SECUNDARIOS Hierba fresca, ligero anisado

NIVEL DE ACIDEZ Media-alta

CUERPO Medio-ligero

TIPO DE FERMENTACIÓN Inoxidable

CAMPOS ESPECÍFICOS

MARIDAJE RECOMENDADO Ensaladas frescas, Mariscos y moluscos, Sushi y cocina
japonesa, Pescados a la plancha, Arroces suaves, Tapas
mediterráneas


