Fichatécnica
MENT Malvasia Castellana 2021

MENT Malvasia Castellana 2021 es un vino blanco que muestra una de |as expresiones méas
elegantes de laMalvasia Castellanaen la D.O. Toro. Elaborado con una cuidada crianza sobre
lias, combinalafrescuray el caréacter varietal con unatextura cremosay un perfil

aromatico de gran complegjidad. En nariz despliega notas de fruta de hueso, citricosy

DATOS GENERALES

BODEGA / PRODUCTOR Bodegas Cerda

DENOMINACION DE ORIGEN D.O. Toro

PAIS DE ORIGEN Espana

GRADUACION ALCOHOLICA 13, 0% vol.

FORMATO/ TAMANO 75cl

REGION / COMARCA Toro (Zamora, Cadtillay Leon)
ANADA 2021

TEMPERATURA DE SERVICIO 9-11°C

TIPO DE CIERRE Corcho natural

INFORMACION TECNICA

SUBCATEGORIA Vino Blanco

VARIEDADES Malvasia Castellana 100 %

TIPO DE CRIANZA Sobrelias



MESES EN BARRICA

COLOR/ INTENSIDAD Amarillo pajizo con reflejos dorados

AROMAS PRIMARIOS Melocoton, pera, citricos, fruta de hueso, flores blancas
AROMAS SECUNDARIOS Brioche, panaderia fina, notas minerales

NIVEL DE ACIDEZ Media-alta

CUERPO Medio-pleno

AZUCAR RESIDUAL

TIPO DE FERMENTACION en acero inoxidable con crianza sobre lias

CAMPOS ESPECIFICOS

MARIDAJE RECOMENDADO Mariscos y crustaceos., Pescados blancos al horno o ala
plancha., Arroces marineros., Cocina asiética., Carnes
blancas., Quesos semicurados., Risottos de setas., Cocina
mediterranea.



